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¢, ENn qué ha estado trabajando el ICIA?

El ICIA esta en la base de la cadena de valor.

Proyectos herramienta para innovacion

tos tropicales
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Tecnologia de produccion
Biofertilizantes

Transferible al sector: inmediata

Breve descripcion:

Produccion de biofertilizantes mediante la
multiplicacion masiva de cepas locales de
hongos formadores de Micorrizas (MA) como
biofertilizantes para su aplicacion en
sistemas de produccidn vegetal comercial.
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Control biolégico e integrado de plagas

Moscas blancas

Transferible al sector: Cochinilla de la platanera

inmediata, medio plazo

Tecia solanivora
Chrysodeixis chalcites
Tuta absoluta

Breve descripcién: Cosmopolites sordidus

Uso de insectos auxiliares con
capacidad de reducir las poblaciones
de plaga en los cultivos.

Ventajas:

Reduccion en el uso de fitosanitarios
Obtencion de productos saludables
Menor contaminacién ambiental
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Aditivos naturales
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Breve descripcion:
- Aprovechamiento de piel y pipa
: de frutas para la extraccion de
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i 3 Breve descripcion

Ry ¢ Productos elaborados a partir de frutas y hortalizas
¢ Se les denomina también productos minimamente procesados

¢ El producto permanece vivo, envasado bajo atmésfera modificada
y se conservada a temperatura de refrigeracion

¢ Tienen una vida util de 7-10 dias, con calidad higiénico-sanitaria,

O nutricional y sensorial asegurada
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[ A ¢ Productos con un alto valor afiadido
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!" }- :]p ¢ Facilitan el consumo de productos saludables

f ¢ Preparados para consumo inmediato o con poco tiempo de
il preparacion
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S ¢ Producto 100% utilizable, generan poco o ningln residuo

[ Eos ¢ Requieren poco espacio de almacenamiento
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El etiquetado proporciona mayor informacién del producto
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La transferencia de tecnologia en el ICIA

Trabajo en Red OTRI creada en 2009

- Contacto con otras instituciones involucradas en la creacion y transferencia de
conocimiento y tecnologia: OTRI de la ULL, Fundaciones Universitarias de la
ULL y ULPGC o RedCIDE

Formacion

- Formacién especializada al sector y de alumnos universitarios: a cargo
de los Investigadores

- Participacion en el Programa de Gestores de la Innovacion, iniciativa de

Ia AC I ISI Evolucién de los convenios y colaboraciones con
empresas firmados con el ICIAen el periodo 2004-2008
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Colaboracion
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Proveedor de Bonos
Tecnoldgicos tipo TEC4
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